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Текущее положение компании Ресторатор на рынке
Широкий ассортимент компании, количество клиентов, надежность поставщика способствует развитию компании

• Основным поставщиком компании является 
рыболовецкая артель "Северная гавань", основанная в 
конце 90-х годов в городе Дудинка, полуостров Таймыр. 

• Свежевыловленную рыбу отправляют в цех по 
переработке. Упаковывают и отправляют в торговые 
сети на реализацию.

Производство
Ключевой 
поставщик

Основные 
клиенты

Ассортимент 
продукции 

Основными клиентами компании являются: 
• торговые ритейлы
• пивной m ass-market
• HoReCa
• ключевая розница

Ассортимент компании включает в себя более 100 
наименований в 5 направлениях:
• вяленая рыба
• холодного копчения 
• свежемороженая продукция 
• рыбные стейки 
• консервация

Поставляя от производителя до торговой сети, имеем 
лучшее предложение на рынке.
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Текущее положение компании Ресторатор на рынке
География реализации продукции компании Ресторатор на данный момент. Проведение территориальной экспансии

Вторая волна:

Расширение до 

20-и городов 

присутствия

1 место 

на рынке РФ 

в сегменте 

«деликатесная 

северная 

рыба»

Присутствуем 

в 8-и городах 

РФ

Работа 

ведется в 4-ех 

городах РФ

Октябрь 2017 2020 20212018

Томск

Кемерово

Новосибирск

Новокузнецк

- Города 
присутствия на 
октябрь 2017 г.

Санкт-Петербург

Казань

Москва

Тюмень

- Города 
присутствия на 
2018 г.
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Расчётная часть проекта
Практика реализации деликатесной рыбы подтверждает высокую маржу от реализации и высокий спрос клиентов 

+40%260 000

650 000

910 000

Прибыль ВыручкаЗакупка 

тонны 

продукции

Величина чистой прибыли с 1 тонны 

деликатесной северной рыбы ( руб.)

График расчета точки безубыточности  в 

стоимостном выражение (руб.) 

ТБУ = 760 кг. При реализации данного объема, 
доходы=расходам, что позволяет с уверенностью 
говорить о том, что при продаже большего объема, 
компания получает прибыль. 

• Прибыль с 1 тонны деликатесной северной 
рыбы составляет 260 тыс. руб.

• Маржа составляет 40% 
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Цикл движения денежных средств
Представлен полный цикл  понедельного движения денежных средств 

1 2 3 4 5 6 7 8

заказ товара «1», 
оплата поставщику

Поставщик (склад) Заказчики
Поставщик (офис)

заказ товара «2»,
прием товара «1», 
отгрузка заказчику

заказ товара «3», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику

заказ товара «4», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику

заказ товара «5», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику
выручка за «1» поставку

заказ товара «6», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику
выручка за «2» поставку

заказ товара «7», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику
выручка за «3» поставку

заказ товара «8», 
оплата поставщику
отгрузка заказчику
выручка за «4» 
поставку

$ $ $ $

Оборачиваемость вложенных средств составляет 45 дней

$$ $ $ $ $ $$
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Стратегия развития компании Ресторатор 
Ясный путь видения развития компании на ближайшие 3 года 

Территориальная экспансия с 4 городов до 20 
городов в 2020 г.

Увеличения ассортимента, открытия новых 
товарных категорий 

Выход на новые рынки (мясо и лесные угодья) 

К концу 2018 г.:
• К концу года объем сбыт 

равен 12 тоннам 
продукции в месяц

• Оборотный капитал 
составит 17 млн. руб.
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Привлечение инвестиций
Для реализации всей программы проекта необходимо привлечение инвестиций в размере 5 млн. руб.

Требуемая сумма инвестиции: 5.000.000р.
Условия привлечения: 4% в месяц (200 тыс. руб. в месяц) с
погашением основного «тела» долга в конце через 12 месяцев.
При желание, допускается пролонгация займа по истечению
срока займа.

Данная сумма будет использована на финансирование трех
основных направлений:
• закупка продукции (3000 тыс. руб)
• обеспечение поддержания оборота (1300 тыс. руб)
• постоянные издержки (700 тыс. руб)
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Опыт и знания команды «Ресторатор»
Опыт работы, предпринимательства единственного владельца компании, - Яковлева К.В. гарантирует успех проекта  

2016 – 2017 гг. Переезд в Сочи, изучение рынка недвижимости, 
создание арендной кампании и региональных продаж курортной 
недвижимости.

2014 – 2016 гг. Создал дистрибуционную компанию по северной 
рыбе (ООО "Ресторатор") собственными силами, наработал АКБ 
по СФО, Татарстану и ЦФО. 

2012 – 2014 гг. Работал в банковской сфере (территориальный 
менеджер), развивая канал продаж платёжной системы CONTACT; был 
региональным представителем в ИД БауэрМедиа, развивая продажи 
тиражей издательства; работал логистом в ОАО Газпромнефть. 

2009 – 2012 гг. Построил карьеру в сфере мерчендайзинга в крупном 
дистрибуторе прессы (АРПИ Сибирь) с позиции мерчендайзера до 
руководителя регионального подразделения. 

2007 – 2009 гг. Работал в сфере логистики.

2002 – 2007 гг. СГУПС, студент очной формы обучения, высшее 
экономическое образование.

Яковлев Константин Владимирович 
32 года

Создатель и единственный 

владелец компании "РЕСТОРАТОР"
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Restaurateur

H O R E C A & R E T A I L

Обратная связь:

• Почта: 207407@mail.ru

• Телефон: +7 (911) 279-82-59


