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1 Область применения
Настоящие технические условия распространяются на биомассу личинок мух Lucilia Caesar (далее по тексту - продукция), применяемая в рыболовстве, рыбоводстве, птицеводстве, животноводстве, аквариумистике, фармацевтике.
Настоящие технические условия распространяют свои требования на следующий ассортимент продукции:  

- нативная (живая) биомасса личинок мух Lucilia Caesar;

- высушенная биомасса личинок мух Lucilia Caesar цельная;

- высушенная биомасса личинок мух Lucilia Caesar, измельченная в муку - белково-липидный концентрат.

Требования всех пунктов настоящих технических условий являются обязательными.
Пример обозначения продукции при заказе:
«Нативная (живая) биомасса личинок мух Lucilia Caesar ТУ 01.49.19-002-02764977-2017». 
Список документов, на которые имеются ссылки в настоящих технических условиях, приведен в приложении А.


2 Требования к качеству и безопасности
1.1 Продукция должна соответствовать требованиям настоящих технических условий, и вырабатываться по рецептурам и технологическим инструкциям, утвержденным в установленном порядке, с соблюдением санитарных норм и правил.
1.2 По физико-химическим показателям продукция должна соответствовать требованиям, указанным в таблицах 1-3.
Т а б л и ц а 1 – Физико-химические показатели нативной (живой) биомассы личинок мух Lucilia Caesar 
	Наименование показателя
	Результаты испытаний

	1
	2

	Массовая доля влаги, %
	70,6


Окончание таблицы 1
	1
	2

	Массовая доля сырого жира, %
	0,2

	Массовая доля сырого протеина, %
	14,31 (± 0,72)

	Лизин, %
	1,1 (± 0,4)

	Метионин, %
	0,3 (± 0,1)

	Цистин, %
	0,7 (± 0,3)

	Гистидин, %
	0,4 (± 0,2)

	Аргинин, %
	0,8 (± 0,3)

	Треонин, %
	0,7 (± 0,3)

	Серин, %
	0,8 (± 0,3)

	Пролин, %
	1,0 (± 0,4)

	Глицин, %
	0,7 (± 0,3)

	Аланин, %
	1,4 (± 0,6)

	Валин, %
	0,7 (± 0,3)

	Лейцин и Изолейцин, %
	1,7 (± 0,7)

	Тирозин, %
	0,4 (± 0,2)

	Фенилаланин, %
	1,3 (± 0,5)

	Глутаминовая кислота + глутамин, %
	0,3 (± 0,1)

	Аспарагиновая кислота + аспарагин, %
	1,1 (± 0,5)

	Клетчатка, %
	Менее 2,0

	Зола, %
	1,7

	Токсичность
	Отсутствует

	Кальций, г/кг
	1,0


Т а б л и ц а 2 - Физико-химические показатели высушенной биомассы личинок мух Lucilia Caesar цельной
	Наименование показателя
	Результаты испытаний

	1
	2

	Массовая доля влаги, %
	3,9-5,0

	Массовая доля сырого жира, %
	34,70

	Массовая доля сырого протеина, %
	45,70-48,0

	Лизин, %
	1,8 (± 0,7)

	Метионин, %
	1,3 (± 0,5)

	Цистин, %
	1,1 (± 0,4)

	Гистидин, %
	2,0 (± 0,8)

	Аргинин, %
	2,0 (± 0,8)

	Треонин, %
	1,8 (± 0,7)

	Серин, %
	1,2 (± 0,5)

	Пролин, %
	4,1 (± 1,6)

	Глицин, %
	1,9 (± 0,6)

	Аланин, %
	3,5 (± 1,4)

	Валин, %
	3,0 (± 1,2)

	Лейцин и Изолейцин, %
	6,4 (± 2,6)

	Тирозин, %
	1,3 (± 0,5)

	Фенилаланин, %
	4,9 (± 2,0)

	Глутаминовая кислота + глутамин, %
	1,1 (± 0,4)

	Аспарагиновая кислота + аспарагин, %
	1,6 (± 0,7)


Окончание таблицы 2

	1
	2

	Клетчатка, %
	7,2 (± 1,3)

	Зола, %
	4,4 (± 0,2)

	Токсичность
	Отсутствует

	Железо, мг/кг
	30,03

	Медь, мг/кг
	4,20


	Цинк, мг/кг
	130,07

	Фосфор, мг/кг
	7,03

	Кальций, г/кг
	1,0

	Обменная энергия, ккал/100 гр
	596

	Натрий, 
	342,0

	Магний
	158,3


Т а б л и ц а 3 - Физико-химические показатели высушенной биомассы личинок мух Lucilia Caesar, измельченной в муку - белково-липидного концентрата
	Наименование показателя
	Результаты испытаний

	Массовая доля влаги, %
	5,5

	Массовая доля сырого жира, %
	34,3

	Массовая доля сырого протеина, %
	46-50

	Лизин, %
	4,0 (± 1,6)

	Метионин, %
	0,9 (± 0,4)

	Цистин, %
	0,8 (± 0,3)

	Гистидин, %
	1,0 (± 0,4)

	Аргинин, %
	3,1 (± 1,2)

	Треонин, %
	1,8 (± 0,7)

	Серин, %
	2,4 (± 1,0)

	Пролин, %
	3,0 (± 1,2)

	Глицин, %
	2,4 (± 1,0)

	Аланин, %
	3,9 (± 1,6)

	Валин, %
	2,5 (± 1,0)

	Лейцин и Изолейцин, %
	6,2 (± 2,5)

	Тирозин, %
	1,2 (± 0,5)

	Фенилаланин, %
	5,1 (± 2,0)

	Глутаминовая кислота + глутамин, %
	0,7 (± 0,3)

	Аспарагиновая кислота + аспарагин, %
	1,4 (± 0,6)

	Клетчатка, %
	3,4 (± 1,1)

	Зола, %
	4,5

	Токсичность
	Отсутствует

	Железо, мг/кг
	30,03

	Медь, мг/кг
	4,20

	Цинк, мг/кг
	130,07

	Фосфор, мг/кг
	7,03

	Кальций, г/кг
	1,0

	Обменная энергия, ккал/100 гр
	596

	Натрий, 
	342,0

	Магний
	158,3


1.3 Массовая доля метиловых эфиров жирных кислот в жировой фазе продукции должна соответствовать требованиям, указанным в таблицах 4-6.
Т а б л и ц а 4 - Массовая доля метиловых эфиров жирных кислот в жировой фазе нативной (живой) биомассы личинок мух Lucilia Caesar
	Наименование показателя
	Норма, %

	Капроновая Caproic C6:0
	0,9

	Лауриновая Lauric C12:0
	0,1

	Миристиновая Myristic C14:0
	2,1

	Миристолеиновая Myristoleic C14:1
	0,1

	Пентадекановая Pentadecanoic C15:0
	0,1

	Пальмитиновая Palmitic C16:0
	24,3

	Пальмитолеиновая Palmitoleic C16:1
	14,3

	Стеариновая Stearic C18:0
	2,7

	Олеиновая cis-9-octadecenoic C18:1
	30,9

	Линолевая Linoleic C18:2n6
	21,6

	Линоленовая Octadecatrienoic C18:3n3
	0,1

	Арахиновая Eicosanoic C20:0
	0,2

	Арахидоновая Arachidonic C20:4n6
	0,7

	Бегеновая Behenic C22:0
	0,8

	Эруковая Erucic C22:1n9
	0,3


Т а б л и ц а 5 - Массовая доля метиловых эфиров жирных кислот в жировой фазе высушенной биомассы личинок мух Lucilia Caesar цельной
	Наименование показателя
	Норма, %

	Капроновая Caproic C6:0
	0,3

	Каприловая Caprylic C8:0
	0,1

	Лауриновая Lauric C12:0
	0,1

	Миристиновая Myristic C14:0
	1,5

	Миристолеиновая Myristoleic C14:1
	0,1

	Пентадекановая Pentadecanoic C15:0
	0,1

	Пальмитиновая Palmitic C16:0
	20,6

	Пальмитолеиновая Palmitoleic C16:1
	12,1

	Стеариновая Stearic C18:0
	2,6

	Олеиновая cis-9-octadecenoic C18:1
	27,5

	Линолевая Linoleic C18:2n6
	20,0

	Линоленовая Octadecatrienoic C18:3n3
	0,1

	Арахиновая Eicosanoic C20:0
	0,2

	Арахидоновая Arachidonic C20:4n6
	1,1

	Бегеновая Behenic C22:0
	0,1

	Эруковая Erucic C22:1n9
	0,5


Т а б л и ц а 6 - Массовая доля метиловых эфиров жирных кислот в жировой фазе высушенной биомассы личинок мух Lucilia Caesar, измельченной в муку - белково-липидном концентрате
	Наименование показателя
	Норма, %

	Капроновая Caproic C6:0
	1,0

	Лауриновая Lauric C12:0
	0,1

	Миристиновая Myristic C14:0
	1,7

	Миристолеиновая Myristoleic C14:1
	0,1

	Пентадекановая Pentadecanoic C15:0
	0,1

	Пальмитиновая Palmitic C16:0
	22,1

	Пальмитолеиновая Palmitoleic C16:1
	13,5

	Стеариновая Stearic C18:0
	2,7

	Олеиновая cis-9-octadecenoic C18:1
	31,3

	Линолевая Linoleic C18:2n6
	24,4

	Линоленовая Octadecatrienoic C18:3n3
	0,1

	Арахиновая Eicosanoic C20:0
	0,2

	Арахидоновая Arachidonic C20:4n6
	0,6

	Бегеновая Behenic C22:0
	0,2

	Эруковая Erucic C22:1n9
	0,2


1.4 Требования к сырью и материалам
1.4.1 Технические требования к материалам - в соответствии с технологической документацией.

1.4.2 Для изготовления продукции используются личинки мух Lucilia Caesar.
2 Маркировка

2.1 Маркировка продукта в потребительской таре должна содержать следующую информацию:
- наименование продукции;

- юридический адрес изготовителя, адрес производства;

- перечень компонентов, входящих в рецептуру;

- наименование изготовителя, его адрес и товарный знак (при наличии);

- дату изготовления;

- срок хранения;

- массу нетто;

- знак соответствия;

- манипуляционный знак или надпись: «Беречь от влаги».

2.2 Маркировка может быть напечатана на машинке, компьютере или типографским способом.

2.3 Маркировка транспортной тары - по ГОСТ 14192 с дополнительным манипуляционным знаком: «Беречь от влаги».
2.4 На каждую единицу транспортной тары наносят маркировку при помощи штампа, трафарета, наклеивания этикетки или другим способом, содержащую данные о продукции по п. 3.1.

3 Упаковка

3.1 Продукцию упаковывают в полиэтиленовые пакеты, в пластиковые контейнеры.
3.2 Допускается использование других видов упаковки и упаковочных материалов, обеспечивающих количественную и качественную сохранность продукции при транспортировании и хранении.

4 Правила приемки
4.1 Продукцию принимают партиями. Партией следует считать количество продукции, изготовленной в одну смену, сопровождаемой удостоверением качества и безопасности. 

4.2 Для проверки качества продукции из разных равномерно расположенных зон партии отбирают несколько выборочных единиц и составляют выборку.

Для незатаренной продукции выборочная единица представляет собой одну точечную пробу, отобранную по ГОСТ 27668, а выборка является объединенной пробой.

Для затаренной продукции выборочная единица представляет собой одну упаковочную единицу (пакет, контейнер и др.). Объем выборки упакованной продукции, в зависимости от объема партии, приведен в таблице 7. Из каждой упаковочной единицы выборки берут точечные пробы по ГОСТ 27668 и составляют объединенную пробу.

Т а б л и ц а 7
	Количество упаковочных единиц

	в партии
	в выборке

	До 5 включ.

Св. 5 до 100 включ.

Св. 100
	Все упаковочные единицы

Не менее 5

Не менее 5 %


Объем выборки для продукции должен включать такое количество точечных проб, чтобы масса получившейся объединенной пробы была не менее 4 кг.
4.3 При неудовлетворительных результатах испытаний хотя бы по одному показателю качества продукции по нему проводят повторные испытания на удвоенном количестве проб, взятых от той же партии. Результаты повторных испытаний распространяют на всю партию.

4.4 Массу содержимого отдельной упаковочной единицы и массу партии определяют взвешиванием на весах. Допускается применение других средств измерений с аналогичными характеристиками.

4.5 Предел допускаемого отрицательного отклонения массы нетто от номинального количества для отдельной упаковочной единицы в соответствии с ГОСТ 8.579 должен быть не более 1,0 %.

4.6 Предел допускаемого отрицательного отклонения массы нетто от номинального количества для партии должен быть не более 0,5 %.
5 Методы контроля
5.1 Внешний вид определяют визуально. 200 г испытуемого продукта помещают на гладкую чистую поверхность листа белой бумаги и, перемешивая, рассматривают при естественном свете.

5.2 Качественные показатели продукции определяют в специальных лабораториях.

5.3 Определение массовой доли сырого протеина - по ГОСТ 32044.1.
5.4 Соответствие требований к исходным материалам проверяется по сопроводительным документам (паспортам качества, сертификатам, гигиеническим заключениям и др.).

5.5 Качество упаковки и маркировки определяют визуально.

5.6 Допускается применять другие методы исследования не хуже приведенных, в том числе разработанные на предприятие-изготовителе и утвержденные в установленном порядке.

Иной порядок разрешения разногласий по качеству изготовленных партий данной продукции должен быть оговорен потребителем в контракте или договоре на поставку.

6 Правила транспортирования и хранения
6.1 Продукцию транспортируют в крытых транспортных средствах в соответствии с правилами перевозок грузов, действующими на данном виде транспорта.

6.2 Транспортные средства должны быть внутри сухими, чистыми, без постороннего запаха, без острых выступающих деталей.

6.3 Продукцию хранят в сухих, чистых, хорошо проветриваемых закрытых складских помещениях в упакованном виде.

7 Гарантии изготовителя

7.1 Изготовитель гарантирует соответствие качества продукции требованиям настоящих технических условий при соблюдении потребителем условий транспортирования, хранения и реализации.

7.2 Срок хранения готовой продукции с момента изготовления устанавливает изготовитель и указывает в технических документах на продукцию.
ПРИЛОЖЕНИЕ А

 (справочное)

Перечень ссылочных документов

Т а б л и ц а А.1
	Обозначение

документа
	Наименование документа

	ГОСТ 8.579-2002
	Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров в упаковках любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и импорте

	ГОСТ 14192-96
	Маркировка грузов

	ГОСТ 27668-88
	Мука и отруби. Приемка и методы отбора проб

	ГОСТ 32044.1-2012
	Корма, комбикорма, комбикормовое сырье. Определение массовой доли азота и вычисление массовой доли сырого протеина. Часть 1. Метод Къельдаля


Примечание: Указанные выше документы были действующими на момент принятия (утверждения) технических условий. В дальнейшем, если какой-либо ссылочный документ будет заменен или изменен, то при применении настоящего технического документа следует пользоваться замененным (измененным) стандартом. 
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